
اندازی  راه فراخوان و ملزومات تخصصیشرایط   

دانشگاه تربیت مدرس سلف مکمل دانشجویی   

 موضوع  عنوان توضیحات

 BOT  نوع قرارداد 

 زیر ساخت  سردخانه  بالا و پایین صفر 

 انبار 

ها زیباسازی سالن   

 بالابر مجزا 

حمام - رخت شوری    - رختکن  امور مربوط به کارگران 

1پیوست     تجهیزات 

خوراک  –ارزان قیمت )شامل  

انواع    –  فست فود –گیاهی 

 – غذاهای محلی    –   سالاد

غذاهای بین المللی مرتبط با 

انواع    –دانشجویان بین الملل  

ها و ...( ها و آشسوپ  

مورد   40حداقل    

 همراه با نیم پرس 

 منوی غذایی 

- انواع پذیرایی )آشپزی

 HSEهتلداری و ...( و 

 مدارک  گواهی نامه 

ها و مدت فعالیت در دانشگاه

 زمان سابقه 

 رزومه 

پرس   1000  طبخ و توزیع  آمادگی برای صبحانه  

غذایی در روز   تعداد وعده پرس   2000   ناهار  

پرس   1500  شام 

   

   

   

 



تجهیزات مورد نیاز در سلف مکمل – 1پیوست   

 ردیف  عنوان تعداد توضیحات

 1 پلو پز  5 تیان گاز 

 2 خورشت پز 3 تیان گاز 

تابش استیلا –شیدپخت اراک   3 کباب پز تابشی  1 

گیرکباب سیخ 1 محک  4 

الکترو کار  –چگا   5 چرخ گوشت  1 

بناب مخصوص –جوجه  –کوبیده   6 سیخ استیل نچسب  1 

 7 چهار چرخ حمل بار 1 

گاز اجاق  4 تیان گاز   8 

تیان گاز – متری برای گوجه 2  9 کباب پز  1 

گیرخمیر  1 سپاهان   10 

زنهم 1 سپاهان   11 

قفسه   -تابوت  –پایه آبکش  –آبکش  استیل   12 

میز برنج -میز استیل  -رمیز کا –قصابی  –تخته کار  1   13 

کیلویی  100-30-10  14 ترازوی بزرگ و کوچک  1 

تک قلو  –دو قلو   15 وان  1 

 16 گرم خانه ایستاده  2 

پاتیل بزرگ و کوچک   –ملاقه  - تابگردون    17 

های خورشتیقابلمه  –پاتیل بزرگ مرغی  –کفگیر     18 

 19 تابه استیل و برای سبزیجات 1 

 20 سرتاس برای انبار خشک  1 

شور توری سنگ -کن توری سرخ     21 

 22 لگن بن ماری برای برنج شوری  1 

میز کانوی   –میز کانتر     23 

گلدان-گل-لیوان-نمکدان-پارچ-دیس -بشقاب-سینی    24 

 25 سفره کتان هتلی   

 26 پیتزاپز ریلی 1 نوژن 

DEIN 1  27 دستگاه سرخ کن صنعتی 

 


